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AYVA TATLISI

https://www.elele.com.tr

5 adet ayva

180 gr toz seker
1/5 litre su

100 gr aspir otu

1 adet cubuk targin
2 adet kakule

2 adet yildiz anason
5 adet karanfil
Muhallebi igin:

250 gr sit

50 gr seker

1 gr damla sakiz
25 gr tereyagi
15grun

Ayvalari kenarlarindan keserek kare haline getirdikten sonra ortasini kirmadan ¢ikarin ve bttin malzemeleri
birlestirerek kaynatiimig serbetin igine ekleyin. Yaklasik 25 dakika kisik ateste pisirdikten sonra ve ayvalar
yumusayinca kenara alabilirsiniz. Ayri bir yerde muhallebi igin tereyadi ve unu rengi degismeden bir slre
tencerede kavurup ¢irpilmis sttt Uzerine ekleyin. Diger malzemeleri de ekledikten sonra devamli ¢irpin. Bu
isleme, muhallebi kivami ince pire kivamina gelene kadar devam etmelisiniz.

Sikma torbasina muhallebiyi dokiin ve ayvanin oyulmusg kismina doldurun. Tabagin diger tarafina ise muhallebiyi
sikin ve spatula yardimiyla sonuna dogru ¢ekin. Uzerine ayvayi koyun, ceviz rendesi ile sUsleyebilirsiniz.
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