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AYVA TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet blyuk ayva

Toz seker

1 su bardagi su

3 adet orta boy elma

1 tath kasidi toz tarcin

1 adet cubuk tarcin (istege bagh)

3 adet tane karanfil (istege bagl)
Uzeri igin:

Kaymak, ceviz, findik veya antepfistigi

Ayvanin kabugunu soyun. Ortadan ikiye béllp ¢ekirdek yuvasini gikarin. Cekirdekleri icinden alin. Temizlenen
ayvalari kontrol edin diiz durmuyorsa alt kismindan gok az keserek diiz durmasini saglayin. Buyuk bir tencereye
hepsini yerlestirin. lIk basta hepsi sigmasa da pismeye baglayinca yumusayacak ve tim ayvalar tencereye
sigacaktir.

Her bir ayva oyuguna 3 ¢orba kasigi toz seker koyun. Ayva c¢ekirdeklerini tencereye koyun. Suyu tencereye
koyduktan sonra ocagin yakin ve tencerenin kapagdini kapatin. Tencerenin basindan ayriimayin ¢tinki
kaynamaya baglayinca su tasacaktir. Kaynamaya baglayinca ocagi en kisik atese ayarlayin.

Ayvalar piserken siz elmanin kabuklarini soyun, tavaya veya tencereye rendeleyin. Bu esnada ortasindan
cikardiginiz gekirdekleri de ayvanin bulundugu tencereye koyun. Elmanin Gzerine 3 ¢orba kasigi toz seker
koyduktan sonra harli ateste biraz pisirip ocaktan alin. llininca elmalarin igine tar¢in ekleyip karistirin.

Ayvalar renk alip kizarmaya bagladijinda orta kisimlarina elmali igi paylastirin ve tencereyi kapatin tekrar
istediginiz rengi alana kadar kisik ateste pisirmeye devam edin. Bu esnada suyunu ¢eker ve ¢ok fazla
agdalasirsa azar azar sicak su ekleyebilirsiniz. Pisme islemi yaklasik olarak 3 saat surtyor.

Tencereyi ocaktan alin, kapagdini agin, biraz ilininca ayvalari servis tabagina alin. Suyunu ayr bir kaseye alarak
servis esnasinda ayvalarin Gzerine dékin ve kaymak ile servis edin.
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