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AYVA TATLISI

6 adet ayva ( ikiye kesilip ¢ekirdekleri ¢cikartilimig)
2 su bardagi toz seker (350-4009)

2-3 adet karanfil

1 cay kasigi toz tarcin veya 1 adet gubuk targin
2 su bardagi su (400 ml)

3-4 adet ayva ¢ekirdegi

Servis Onerisi:

1 su barda@i soguk st (200 ml)

1 paket Pakmaya Krem Santi

1 tutam targin

Uzeri igin:

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi ceviz ici

2-3 kup narli lokum

Krema ile santiyi, soguk suti ve targini mikserle ¢irpin. Karisimi buzdolabina aktarip 1 saat bekletin.

Genis bir tencereye ayvalari oyuk kisimlari yukari bakacak sekilde yerlestirin.

Oyuklari toz seker ile doldurun. Tencereye ayvalarin hizasini gegecek kadar su ekleyin.Tencereye karanfil, toz
tarcin ve ayva ¢ekirdeklerini de ekleyip, orta ateste kapagini kapatip, suyunu ¢ekip ayvalar yumusayincaya dek
pisirin.

Ayva tatlisi pistiginde, servis tabagdina alin ve icindeki ¢ekirdekleri, karanfilleri ve cubuk targini ayiklayip,
sogumaya birakin.Ayva tatlisi soguyunca tzerine kiip dogranmis narl lokumu, 1 tath kasigi tereyaginda 5 dakika
kadar kavrulmus kuru Gzim, ceviz i¢i ve Antepfistigi igini serpin. Servis yapmadan 6nce tatlinin yanina veya
Uzerine targinli santi sikin. Hemen servis yapin.
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