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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVA TATLISI

https://yemek.name

1,5 kg ayva (3 adet blyUk boy)
1,5 kg seker

4-5 adet karanfil

1 litre su

Ayvalar soyulup dilimlenip, suda bekletilir.

Ayvanin ¢ekirdekleri, seker, karanfil ve su bir tagim kaynatilir.

Yarim ayva suda bekletiimeye devam edilirken geri kalanlar serbetin i¢ine atilip yumusayincaya kadar haglanir.
Yumusayan ayvalar bir kevgirle alinip firm kabina dizilir.

Ayrilan yarim ayva rendelenip serbette yumusayincaya kadar kaynatilir.

Yumusayan rendelenmis ayvalar ve serbet firin kabindaki ayvalarin Gzerine gezdirilir.

130 dereceye ayarlanmis firnda 4 saat pigirilir. Ara sira agilip serbet ayvalarin Gzerine gezdirilir.

Not: Ayvalari dilimleyerek pigiriyorum. Boylece herkese istedigi kadar porsiyon ayarlayabiliyorum. Siz ayvalari
ikiye bolerek de kullanabilirsiniz.
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