I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVA TATLISI

Mazda Lezzete Goturen Marka
Mehmet Yasin

1 kg. ayva

5 su bardagi toz seker

1 ¢ay bardadi GzOm pekmezi
1 litre su

3-4 adet tane karanfil
Sunum igin:

Kaymak

Suyu tencereye alin. 5 su bardagi toz sekeri ilave edip karistirin. 1 ¢ay bardag Gzim pekmezini de tencereye
ekleyin. Serbeti orta ateste karistirarak kaynatin. Ayvalarin kabugunu soyun. Ortadan ikiye kestiginiz ayvalarin
cekirdekli kisimlarini ¢ikarin. Kaynayan serbete 3-4 adet karanfil ilavesiyle ekleyip orta ateste 30 dakika pisirin.
Pigen ayvalari firin tepsisine dizin. Serbetten 2-3 kepge kadar alarak ayvalarin tizerine gezdirin. Tepsinin Gzerini
aliminyum folyo ile kapatarak énceden isitiimig 200 derece firinda 15 dakika firinlayin. Uzerine kaymak ilave
edip servis yapin.
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