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AYVA TATLISI

Tatl igin: )

6 Adet Ayva (Soyulmus ve Ikiye Kesilip Gekirdekleri Gikartiimis)
4 Su Bardagi Toz Seker (700-7509)

2-3 Adet Karanfil

1 Cay Kasigi Toz Targin veya 1 Adet Cubuk Targin

1 2 Su Bardagi Su (300ml) (Ayvalarin Hizasini Gegecek Kadar)
3-4 Adet Ayva Cekirdegi

Servis igin:

Kaymak veya 1 Paket Pakmaya Vanilyali Puding

2 Su Bardagi Soguk St (200ml)

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

Genis bir tencereye ayvalari oyuk kisimlari yukari bakacak sekilde yerlestirin.

Oyuklari toz seker ile doldurun. Tencereye ayvalarin hizasini gegecek kadar su ekleyin.

Tencereye karanfil, toz targin ve ayva ¢ekirdeklerini de ekleyip, orta ateste kapagini kapatip, suyunu ¢ekip
ayvalar yumusayincaya dek pisirin.

Ayva tatlisi pistiginde, servis tabadina alin ve igindeki ¢cekirdekleri, karanfilleri ve ¢cubuk tarcini ayiklayip,
sogumaya birakin.

Pakmaya Vanilyall Puding[?li paket arkasindaki talimata uygun olarak ama 2 su bardagi s(t ile pisirip, Pakmaya
Krem Santi ekleyin ve mikser yardimiyla ¢irpin.

Ayva tatllar soguyunca yaninda kaymak veya vanilyali pudingle krema ve Uzerine tenceredeki kivamli surubunu
dokerek servis yapin.
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