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AYVA TATLISI

3 adet ayva

4 Turk kahvesi fincani seker
1 su bardagi su

Uzeri icin:

Kaymak ya da dondurma
Fistik ya da ceviz

Ayvalarin kabuklari soyulur, ortadan ikiye bolinir ve gekirdek yataklari oyulur.

Genis bir tencereye ayvanin kabuklari serilir, Gzerine ayvalarin oyuk yerleri yukari gelecek sekilde dizilir.
Ayvalarin gekirdekleri aralara serpistirilir. )

Her ayva pargasinin tzerine 2 yemek kagigi kadar toz seker serpilerek seker paylastirilir. Uzerine 1 su bardagi
su koyarak atege alinir.

Kaynamaya baglayinca ocagin alti kisilir, yaklasik 1 saat ayvalar yumusayana kadar pigirilir.

Soguttuktan sonra dondurma ya da kaymak konarak ve fistik ya da ceviz serperek servis yapillir.

— -

© lezzetler.com tarif no:121541 « adi:Ayva Tatlisi » génderen:i « indirme tarihi:03.05.2024 - 15:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayva-tatlisi-vt1474
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ayva-tatlisi-121541.jpg
http://www.tcpdf.org

