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AYVA TATLISI

Rimeysa Bozdogan

3 orta boy ayva

2 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

4 dis karanfil

1 cubuk targin

Kaymak veya krem santi
Ceviz veya antepfistig

Ayvalari soyup ikiye ayirin. Gekirdek yataklarini gikarip ¢ekirdeklerini bir kenara ayirin. Bir tencerede 2 su
bardadi su, ayva ¢ekirdekleri, karanfil ve targin kabuklarini kaynatin. Su kaynayinca ayvalari tencerenin igine
atin ve tencerenin kapagini kapatin. Ayvalar yumugayincaya kadar yaklasik 10 dakika kisik ategte pigirin.
Uzerine seker ilave ederek 10 dakika daha pigirin. Firini 200 derecede isitin. Ayvalari bir firin tepsisine dizin.
Sicak firnin Ustten ikinci rafinda Gzeri hafif renk alana kadar 5-10 dakika firinlayin. Cikardiginiz gekirdek
yataklarinin oldugu kisma kaymak veya krem santi koyup Uzerine ceviz veya antepfistigi ekleyerek servis
edebilirsiniz.
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