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AYVA TATLISI

Sule Yiksel

3 adet orta boy ayva

2 su bardagi su

4 dis karanfil

1 adet ¢ubuk targin

2 su bardagi seker

200 gr. manda kaymagi

Ayvalari soyup boylamasina ikiye béliin. Cekirdek yataklarini ¢gikarin gekirdeklerini bir kenara ayirin. Yayvan bir
tencerede 2 su bardag su, ayva ¢ekirdekleri, karanfil ve targin kabugunu kaynatin. Ayvalari kaynar suyun icine
atin. Tencerenin kapagdini kapatin. Ayvalar yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika kisik ateste pisirin. Uzerine
sekeri ilave edin. 10 dakika daha pisirin. Firini 200 (turbo 180) derecede isitin. Ayvalari bir tepsiye dizin. Sicak
finnin Gstten ikinci rafinda Gzeri hafif renk alana kadar 5-10 dakika firinlayin. Ayva tatlisinin ortasindaki
bosluklara kaymak koyarak servis yapin.
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