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AYVA TATLISI

Ceyda Gunal

4 adet ayva

12 yemek kasigi toz seker
8 adet karanfil

2 adet cubuk targin

100 gr ceviz igi

3 yemek kasigi kaymak

2 adet firin torbasi

Ayvalarimizi soyup ikiye keselim (4 adet ayvadan 8 ayva parc¢asi elde edelim) ve ¢ekirdeklerini ayiklayip
cekirdek yataklarini bigak veya tatl kasigi yardimi ile biraz derin olacak sekilde oyalim. Derin bir kap i¢inde
hazirladigimiz soguk suya 1/2 limonun suyunu sikip ayvalari kararmamasi i¢in bu suda bekletelim. DGz bir
tabaga toz sekeri alip ayvalari sudan ¢ikarip iyice kurulayarak toz sekere giizelce bulayalim. 2 firin pogeti icine
ayvalar 4erli olarak sirti altta kalacak sekilde yerlestirip her 1 parca ayva igin ¢ekirdek yataklarina kalan toz
sekeri paylastiralim. Cubuk targin, karanfil ve ayva ¢ekirdeklerini posetlerin igine paylastiraim. Pogetleri
baglayip bir ka¢ yerinden bigakla delikler acalim. 170 derece isili firinda ayvalar yumusayana kadar yaklasik
45-50 dakika pisirelim. (Bu agsama firinlarin farkl pisirmelerinden dolayi kontrollii olarak yapilmali) Dilerseniz son
10-15 dakika posetlerin Uzerini acarak ayvalarin hafif kizarmasini saglayabilirsiniz. Tathmizi firndan alip iyice
soguttuktan sonra gébegine kaymak ve ceviz koyarak servis edebilirsiniz.
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