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AYVA TATLISI (NEVSEHIR)

4 adet orta boy ayva

1 su bardag seker

100 gr koftor

100 gr ceviz igi

3 yemek kasigi tereyagi

Ayvalar boyuna ikiye béltndr ve ¢ekirdekleri ¢ikarilir. Tencereye koyulup yumusayana kadar pigirilir.

Daha sonra Uzerine seker serpilir ve bir stire daha kaynatilir. Kéftlr ve cevizler ufak ufak dogranip tereyadinda
sotelenir.

Pisen ayvalar tepsiye alinir, Ustten isitmali firinda ayvalarin Gst hafif kahverengilesene kadar 10-15 dk kizartilir.
Ayvalar soguyunca, ortalarina hazirlanan kéftir ve ceviz karisimi doldurularak servis edilir.
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