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AYVA TATLISI (DIYARBAKIR)

Anadolujet Magazin

2 adet ayva

500 gram toz seker

1 adet yesil elma

1 cay kasigi toz targin
3 adet karanfil

1 adet cubuk targin
Limon suyu

Kabuklarini soyduktan sonra ikiye béldugintz ve ¢ekirdeklerini ¢ikardiginiz ayvalari limonlu suda bir stre
bekletin. Kabudunu soyduktan sonra rendelediginiz elmayi toz targinla karigtirin. Ayvalari, Gzerine bu karigimi
ekledikten sonra, tabaninda ayva gekirdekleri, gubuk tar¢in ve karanfilin bulundugu bir tencereye yerlestirin. Her
bir ayvanin Uzerine esit miktarda toz seker serpin. Iki bardak suyu sekerlerin zerine azar azar dékun. Daha
sonra tepsinin Gzerini bir folyoyla kapatarak 150 derecelik firinda 1 buguk saat pisirin. Sicak servis edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.02.2024
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