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AYVA TATLISI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiltiir ve Turizm Mudirligi

3 Adet Ayva

250 Gr Toz Seker
250 Gr Su

Ya Limon

2-3 Adet Karanfil
I¢icin:

2 Adet EIma

125 Gr Toz Seker

Kabuklari soyulan ayvalar,uzunlamasina ortadan ikiye bdltndr ve ¢ekirdekli kismi ayrilir.

Kararmamasi icin limonlu suya konulur.

Diger tarafta soyulmus ve rendelenmis elmalar ve seker karistirlir.

Hazirlanan i¢ tepsiye dizilen ayvalarin i¢ine konulur.

Cikartilan ayva cekirdekleri ve karanfiller sonradan alinmak Uzere, renk vermesi amaciyla ayvalarin lizerine
konulur.

Ayvalarin Gzerine seker ilave edilir.

Tepsiye biraz su konularak, kisik ateste ayvalar yumusayincaya kadar agir agir pisirilir.

Pistikten sonra tepside kalan suyu gcekmesi ve Uzerinin kizarmasi igin 10-15 dakika firinlanir.

Soguduktan sonra istege bagli olarak ceviz veya kaymak ile servis edilir.
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