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AYVA SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim ayva

1 su bardag yogdurt

1 su baradag aycicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Sos igin:

1,5 ayva

1,5 cay bardag seker

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yarim ayva kiip seklinde dogranir. Yumurta ve seker mikserle 5 dakika kadar girpilir. Uzerine yodurt, yag
eklenir. Birkag tur cevirdikten sonra un, kabartma tozu, vanilya eklenir, karistirilir. En son dogranmig ayva
eklenir ve yaglanmis kek kalibina dokdillr. ik, 170 derece firinda yaklagik 50 dakika pigirilir. Bu arada sos
hazirlanir. 1,5 ayva rendelenir. Uzerine su ve gseker katilir. Ayva yumugayana kadar pisirilir. En son parlaklik
vermesi i¢in limon suyu katilir. Firndan ¢ikan kek ilidiktan sonra servis tabagina ters gevrilir. Uzerine sos
gezdirilir.
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