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AYVA RECELLI KEK

2.5 Su Barda@i Un

1.5 Su Bardagi Tozseker

1 Su Barda@i Ayva Receli

1 Cay Kasidi Yenibahar ve Tar¢in Karigimi
1 Su Barda@ Sit

100 gr Margarin

1 Kabartma Tozu

1 Yumurta

1 Yemek Kasigi Kuslzima

2 Tath Kasigi Pudra Sekeri

Seker, sut ve regeli bir kapta ¢irpin. Seker eriyince yumurta, kabartma tozu, tar¢in-yenibahar karisimi,
kugtizimU ve unu eleyin. Hamuru iyice karigtirip margarinle yaglanmig kek kalibina dokun.

Kalan margarini hamurun Uzerine parga par¢a keserek ilave edin. Onceden 180 derece isitilmis firinda 45
dakika pisirin. Soguduktan sonra kekin Uizerine pudra sekeri serpin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Ayvali Kek icin tiklayin
ML® Ayvall Kek (gorsel)
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