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AYVA RECEL]

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tirkiye Seker Fabrikalari Genel MUdUrligu 1966

2 kg Ayva

11 bardak Su

2600 g Seker (10.1/4 bardak)
1/2 fincan Limon suyu

2 kg ayvanin herbirinin kabuk ve ¢ekirdeklerini ayikladiktan sonra bunlardan yarimsar santim en ve boyunda
ufak parcalar kesiniz ve iginde 11 bardak su bulunan bir tencereye atiniz.

Ayvalarin ayiklanmalari sona erince, tencereyi orta isidaki atese oturtarak ayvalar yumusayincaya kadar
kaynatiniz.

Ayvalar haglanip da arzu edilen duruma gelince, tencereye 2600 g seker (10.1/4 bardak) ilave ediniz ve bir
taraftan karigstirmak suretiyle cok yogun bir hal alincaya kadar kaynatiniz.

Sonra da buna; 1/2 fincan limon suyu ilave ederek 3 - 4 dakika kadar daha kaynatiniz.

Recelin kaynamasini miteakip, sogumaya birakiniz ve soguyunca da gerekli kaplara koyarak muhafaza ediniz.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 08.02.2023
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