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AYVA RECEL]

3 adet ayva

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 cay kasigi tereyadi
Yarim limon suyu

Ayvalarin kararmamasi i¢in 6nceden bir kaba su koy.

Ayvalari soy, kup kip dogra.

Dogradigin ayvalari tencereye al, Uzerine toz seker ve suyu ekle.

Orta ateste kaynadiktan sonra altini kisiga al ve 45 dakika pigir.

45 dakikanin sonunda tereyagini ve limon suyunu ekleyip 15 dakika daha kaynat ve altini kapat.

Vakumlamak istersen, sicak kavanoza ayva regelini koy agzini sikica kapatip ters gevirerek sogumasini bekle.
Vakumlama yapmak istemiyorsan, recelini tencere de sogutabilirsin.

Kivamini almasi i¢in regeli buzdolabinda bir giin beklettikten sonra servis et.
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