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AYVA RECELI

1 kilo ayva

4 bardak su

1,5 kilo toz seker
Yarim limonun suyu

Ayvalarin kabuklan soyulup ¢ekirdekleri ile i¢i ¢ikarilir. Sonra ufak dogranir veya en iyisi rendenin kalin tarafi ile
rendelenir. Seker, su ve limon suyu bir blyUkge tencerede kaynatilir ve sekeri eriyene kadar karistirilip surup
kivamina gelince rende ayvalar igine boca edilir. Oldukg¢a harli ateste, ayvalar hurma gibi olup adeta renkleri
seffaflasmaya déniince ve sekeri iyice ¢ekinceye kadar kaynatilir. Hasil olan képukler suya batiriimig delikli
kepce ile alinir. Kivama geldigi kaynamakta olan regelin suyunun soguk suya damlatildiginda hemen
dagiimamasindan anlasilip, tencere atesten alinir. Kavanozlara konmadan 6nce tencerede biraz bekletilir.
Kavanozlara konduktan sonra kavanozlarin agzi tercihan selofan k&gidi ile kaplanir ve kavanozlardaki regeller
tamamen soduyunca kapaklar da takilir. Arzu edilirse regel kaynarken tencereye 5 -10 adet karanfil de atilabilir.
Ayva receline giizel bir koku verir.

ML® Ananas Receli icin tiklayin
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