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AYVA RECELI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

2 kg ayva

2 kg toz seker
1 su bardagi su
Yarim limon

Ayvalar yikanir, soyulur, iri kiipler halinde dilimlenir. Bir tencerede 2 it. su kaynatilir. Ayvalar icine atilir. 10-15
dakika haslanir. Stiizgegten stizdirGliur. Haglanmis ayvanin suyundan 2 bardak alinir. Ayr bir tencereye toz
seker koyulur Uzerine ayva suyu ve su ilave edilir. Kaynamaya birakilir. Agdalanmaya baslayinca ayvalar icine
katilir, kisik ateste pembelesinceye kadar kaynatmaya devam edilir. Agdalanmaya baslayinca igine limon sikilir.
Kaynatmaya devam edilir. Regelin kivamini alip almadiini anlayabilmek igin tahta bir kagik regelin balina
batirilir, kasigin ucu asadi gelecek sekilde tutulur, ucundan en son damlayan bal koyulasmigsa regel olmus
demektir.
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