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AYVA RECELI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg ayva
5 su bardagi toz seker
1 limon

Ayvalarin kabuklar soyulduktan sonra ¢ekirdek kisimlari ¢ikarilir. Geriye kalan kisimlar ya istege gére dilimlenir
ya da kalinca rendelenir. Rendelenmisse haslamaya gerek yoktur. Dilimlenmisse ayvalar yumusayana dek
haslanir. Rendelenen ya da dilimlenmisse haslanan ayvalar bir tencereye alinir. 1 su bardagi su konur. Y{zeyini
kapatacak sekilde toz seker konduktan sonra bir gece dinlendirilir.

Ertesi glin ocaga alinan regellik malzeme ayvalar yumusayana dek pisirilir. Kivamina gelince 1 limon sikilir ve bir
tasim daha kaynatilarak ocaktan indirilir.

Tencerenin (ya da bir tepsiye alinan recelin) tGzerine bir tllbent gegirilerek 2-3 giin glnesletilir.
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