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AYVA MARMELATLI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardag@ ilik sit

150 gr oda sicakhiginda margarin
1,5 tath kasigi tar¢in

yarim limon suyu

1 paket sade kek un

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 su barda@i ayva marmelati

Yumurtalar sekerle birlikte, mikserle dnce diislk sonra yiksek devirde 5-6 dk boyunca ¢irpin.

S0td, margarini ve limon suyunu ekleyip biraz daha ¢irpin.

Targini ekleyin, kek ununu azar azar ekleyip, un gézden kaybolana kadar distk devirde ¢irpmaya devam edin.
En son cevizleri ve marmelati ekleyip, karigsana kadar ¢ok az ¢irpin.

Hamuru yagli kagit serili 26 cm. ¢capinda bir kelepgeli kaliba dokun, Gzerini dlzeltin. 170 derece isitilmig firinda
yaklasik 1 saat pisirin. Uzeri kizardigi zaman kurdanla kontrol ederek firindan alin.
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