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AYVA MARMELADI

2 adet biyik boy ayva (1 kg)
2 su bardagi su

1 kg tozseker

2 adet cubuk targin

4-5 adet ayva ¢ekirdegi

1 tath kasidi limon suyu

1 corba kasig file badem

Ayvalarin kabugunu soyup rendeledikten sonra targin rengini alana dek oda isisinda bekletin. Bu sire¢ yaklasik
bir saat kadardir. Ayvalari iki bardak soguk su ile birlikte tencereye aktarin. Tencerenin kapagini kapatip orta
ateste 15 dakika kaynatin. Sekerini, ayva ¢ekirdeklerini ve kabuk targinlari ekleyin. Tencerenin kapagdini agik
birakarak yarim saat kaynamaya birakin. Receli ocaktan indirmeye birka¢ dakika kala limon suyunu ilave edin.
Recel kivamina gelince ocaktan alin. File bademleri de igine ekleyin. Tencerenin kapagini kapatmadan oda
Isisinda sogumaya birakin.
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