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AYVA MARMELADI

2 kg ayva

8,5 su bardagi seker

6,5 su bardagi su

Yarim ¢ay kasigi limon tuzu

Ayvalari yikayip rendeleyelim tencereye koyup Uzerine sekeri, suyu ilave edip ocaga alalim kaynadiktan sonra
kisik ateste ara ara karigtirin ki dip tutmasin rengi koyulasip kivam aldiktan sonra limon tuzunu ekleyin 10 dakika
da bdyle kaynatip ocaktan alin ben 1,5 saate yakin kaynattim tabi ayvanin cinsine gére degisir siz ona gore
ayarlayin.

Pis en marmeladi sicak sicak kavanozlara koyup kapagdini kapatip ters cevirin bdyle 7- 8 saat bekletin
vakumlansin daha sonra kaldirabilirsiniz.
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