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AYVA KOMPOSTOSU

2 adet orta boy ayva

1 litre su

1 su bardag toz seker (istede gore artirip azaltabilirsiniz)
1 ¢cubuk targin (istege bagli)

2-3 adet karanfil (istege bagl)

Yarim limonun suyu

Ayvalari gliizelce yikayin, kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini gikarin. Gekirdekleri atmayin; kompostoya renk ve
aroma verir. Ayvalari kigik kipler halinde dograyin.

Bir tencereye suyu koyun ve sekeri ekleyin. Seker eriyene kadar karigtirarak orta ateste kaynamaya birakin.
Serbet kaynamaya basladiginda targin gubugunu, karanfilleri ve ayva gekirdeklerini tencereye ekleyin.
Gekirdekler, kompostoya hafif pembe bir renk katacaktir.

Dogranmig ayvalari tencereye ilave edin ve orta ateste yaklasik 20-25 dakika pigirin. Ayvalar yumusayip seffaf
bir gérinim alana kadar pisirmeye devam edin.

Ocaktan almadan birkag dakika 6nce yarim limonun suyunu ekleyin. Bu, kompostonun ferah ve dengeli bir
lezzet kazanmasini saglar.

Kompostoyu ocaktan alin, oda sicakliginda sogumaya birakin. Ardindan buzdolabinda sogutarak servis
edebilirsiniz.
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