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AYVA JOLESI

3 orta boy ayva
3-4 su bardagi seker
2 ¢orba kagi@! limon suyu

Ayvayl yikayip dorde boélintz. Cekirdek yatagini ¢ikartip kabugunu soyunuz. Kiigiik pargalara béliniz. 3 su
bardad su ilavesi ile yumusayincaya kadar pisirip mikserden gegiriniz.

Olusan meyve suyunu iki kat tilbentten gegiriniz. (Suyunun berraklagmasi igin). Seker ve limon suyu ilave edip
koyulasincaya kadar kaynatiniz. (Porselen bir kaba damlatilan son damla yayiimiyorsa olmus demektir.) Kuru ve
Ik kavanozlara hava almiyacak sekilde doldurunuz. Soguyunca kapagini sikica kapatip, serin bir yerde
bekletiniz.

ML® Ayvali Su Muhallebisi icin tiklayinML® Ayvali Pelte icin tiklayin
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