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AYVA EZMESI

6 adet ayva

1 adet limonun suyu
4 su bardag seker
1 cay kasigi tuz

Ayvalari yikayin ve soyun.

Gekirdekli kisimlarini ayirin ve kiip kip dograyin.

Dogradiginiz ayvalari tencereye alin.

Ayvalarin Gzerini gegmeyecek kadar su ve limon suyunu ekleyin.

orta-kisik ateste pismeye birakin.

Yaklasik 30-40 dakika sonra ayvalara tamamen yumusadiginda ve suyunu ¢ektiginde aldiginda ocaktan alin.
Kivaminin akigkan degil, yodun olmasina dikkat edin.

Pisirdiginiz ayvalar blenderden gegirerek purtizsiz hale getirin.

Ayva puresine seker ve tuzunu ekleyin.

Tekrar ocaga alin.

Sik sik karigtirarak, koyu karamel rengini alip da koyulastiginda ocaktan alin.
Guzelce yagladiginiz cok derin olmayan bir kaliba, ayva karigimini dékan.
Guzelce yayin.

Oda sicakligina gelene dek disarida, ardindan buzdolabinda dinlendirin.
Kalibindan rahatca ¢ikarabildiginizde, dilimleyerek servis edebilirsiniz.

Not: Ayva ezmesinin rengi, karnisimi pisirdik¢e koyulasip hafifce karamel rengini alacaktir. Bu renge ulasana dek
pisirmeye devam edin. Pigirdiginiz ayva puresini aktaracaginiz kalibin yaglanmasi gerekir. Aksi takdirde kaliba
yapisacaktir. Sabah kahvaltilarinda veya atistirmalik olarak tiketebilirsiniz.
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