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AYVA DOLMASI

3 ayva

350 gr kuzu kusbasg!

2 sogan

2 sivribiber

2 kirmizi salgalik biber
2 ¢corba kasigi un

| gorba kasigi tozseker
1 tath kasigi kori

1.5 tath kasigi kimyon
1 cay kasigi karabiber
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 limonun suyu

Tuz

Ayvalari soyup ortadan ikiye kesin. Bicakla ¢ekirdekli sert kisimlarini ¢ikarin. Kararmamasi icin limonlu suda
bekletin. Biberleri temizleyip dodrayin. Soganlari soyup kiip seklinde dograyin.

Zeytinyaginin yarisini tencereye alip isitin ve sogani pembelesinceye kadar soteleyin. Et, biberler, kimyon, kori
ve tuzu sodana ilave edip 10 dakika kadar karistirarak kavurun.

Ayvalari stizlp diz tabanl bir tencereye dizin. Etli karigimi stizUlmis ayvalarin icine paylastirin.

Un, seker, zeytinyadl, 1 kahve fincani su ve 1 tutam tuzu ayri bir kapta karigtirin. Ayva dolmalarinin Gzerine
karabiber serpip hazirladiiniz unlu sosu gezdirin.

Tencerenin kapagini kapatip orta ateste ayvalar yumusayincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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