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AYVA DOLMASI (NEVSEHIR)

4 adet blyuk boy ayva
150 gram kiyma

4 yemek kasigi piring
Yarim ¢ay kasigi karabiber
1 tutam toz seker

Tuz

Ayvalarin Ust kisimlarini kapak olacak sekilde kesip kenara alin. iclerinin sert kisimlari tamamen temizlenene
dek ortalarini oyarak ¢ikarin. Tencereye rahat oturmasi igin altindan hafifge kesin. Kabuklu kisimlarini bigak
yardimiyla birkag¢ yerinden kesin.

Kiyma, piring, karabiber ve tuzu karistirin. Bu karigimi ayvalarin i¢lerine doldurup, tencereye yerlestirin ve
kapaklarini kapatin. Ayvalarin yarisina gelecek kadar su ilave edip, biraz yumusayana dek pisirin. Toz seker
serpip, iyice yumusayana kadar pisirmeye devam edin. Dilediginiz sekilde sUsleyip servis yapin.
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