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AYVA BASTISI (KONYA)

1 kg ayva

2sbsu

3 yk sadeyag veya tereyagi

2 yk piring

1 sb seker veya Uzim pekmezi

Ayvalarin kabuklarini soyun, ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin, yikayin, dilimleyin, kulaklya dizin, su koyun, kapagi

kapatin. Hafif ateste ayvalar yumusayinca yag ve pirinci ilave edin, pirin¢ler pisince, seker veya pekmezi dékin.
Yagina binince tencerede 10 dk dinlendirin. Porselen tabada dizenleyin sicak olarak sofraya alin.

Not: Elma ve armutla da ayni sekilde basti yapilir.
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