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AYVA AS

250 gr Banvit Kirmiz Dana Kiyma
1 kg ayva

500 ml su

1 adet limonun suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi

3 adet orta boy sodan (ince kiyllmis)
200 ml su

3 corba kasigi tozseker

1 tath kasidi targin

Tuz (arzu edilen miktarda)

Suya limon suyunu ekleyin. Ayvalar temizleyip, kiigik kiip dograyin ve limonlu suya koyun.

Tereyagi ve zeytinyadini isitip, sogani katin. Orta ateste ve karigtirarak, 5-6 dak. soteleyin.

Karigtirmaya devam ederek kiymayi ekleyin ve kagigin tersiyle hafifce ezerek rengi degisinceye kadar kavurun.
Ayvalari stizip, kiymaya ekleyin. Suyu gezdirip, tuz serpin ve hafifge karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip,
kisik ateste, ayvalar yumusayincaya kadar, yaklasik 15-20 dak. pigirin.

Tozseker ve targini serpip, hafifce karistirin ve 5 dak. daha pisirin. Sicak servis yapin.
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