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AYVA ASI (DIYARBAKIR)

https://www.aksam.com.tr

1 kg kuzu kugbasi

1 corba kasigi domates salgasi
4 orta boy ayva

2 sogan

1 tath kasidi yenibahar

1 tath kasigi karabiber

2 corba kagsi@i nar eksisi

2 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Ayvalari soymadan uzunlamasina dilimleyip ¢ekirdeklerini temizleyin. Etlerin pisme sUresi kadar limonlu suda
bekletin.

Soganlari soyup kiyin. Yagi bir tencereye alip 1sitin. Sogani ekleyip pembelesinceye kadar kavurun.

Kugbasi etleri ilave edip yumusayincaya kadar karistirarak pisirin. Gerekirse ¢ok az su ilave edin. Salga ve
baharati ekleyip birka¢ dakika daha pigirin.

Ayvalari ilave edip sadece 1-2 dakika pisirin. En son nar suyunu ekleyip ocaktan alin. Pilavla sicak servis yapin.
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