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AYŞE HANIM ÇÖREĞİ

2 adet yumurta
1 su bardağı yoğurt
2 dilim beyaz peynir
Yarım su bardağı sıvıyağ
1 paket kabartma tozu
Yarım demet dereotu
1 tatlı kaşığı pul biber
1 çay kaşığı tuz
Alabildiği kadar un
Üzeri için:
1 adet yumurta

Dereotu ince kıyılır. Peynir ezilir. Bütün malzeme bir araya getirilir. Kulak memesi kıvamına gelene kadar un
eklenerek yoğrulur. Hamurdan yarım limon kadar parçalar alınır, yuvarlanır. Yağlanmış tepsiye dizilir. Üzerlerine
çırpılmış yumurta sürülür. 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:105353 • adı:Ayşe Hanım Çöreği • gönderen:pul • indirme tarihi:07.04.2025 - 22:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayse-hanim-coregi-vt76690
http://www.tcpdf.org

