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AYSE HANIM COREGI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

2 dilim beyaz peynir
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu
Yarim demet dereotu
1 tath kasidi pul biber
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Dereotu ince kiyilir. Peynir ezilir. Bltlin malzeme bir araya getirilir. Kulak memesi kivamina gelene kadar un
eklenerek yogrulur. Hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine
¢irpilmig yumurta surdlir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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