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AYRANLI TARHANA CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kltdr ve Turizm MGdarlagu

6 adet ayranli tarhana
1 adet kuru sogan

1 kasik tereyagi

1 tath kasidi nane

Pul biber

Tuz

Su

Tarhanalar yikanir, bir tencerede suda bir gece bekletilir.

Ayni tencerede kendi suyu ile kaynatilir.

Tarhanalar yumusayana kadar pisirmeye devam edilir.

Kuru sogan yemeklik dogranir.

Ayri bir tavada sogan tereyagi ile pembelesinceye kadar kavrulur.

Pembelesen sodana nanesi ilave edilirek biraz daha kavrulurak gorbaya eklenir.
Corbaya tuzu ilave edilir ve 1 -2 dk kaynadiktan sonra ocaktan alinir.

Sicak olarak servis edilir.
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