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AYRANLI TARHANA CORBASI (ELAZIG)

https://www.kulturportali.gov.ir

6 adet ayranli tarhana
1 kase yogurt

1 kasik tereyag!

1 tath kasidi nane

Pul biber

Tuz

Su

Tarhanalar aksamdan yumusamasi i¢in bir kabin iginde suya koyulur. Yumusayan tarhanalar kaynatilir. Kivami
koyulaginca igerisine yogurdu katilarak karistirilir. Kaynamaya baglayana kadar karigtirma devam eder bir sire
daha kaynatilir. Tavada yag eritilir. Icerisine nane ve pul biber ilave edilip kaynayan ¢orbaya karigtirilir. Istege
gore tuz ilave edilir. Tarhana gorbasi servise hazir olur.
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