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AYRANLI POGACA

2 su bardagi ayran
Yarim su bardagi siviyag
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir ve kalan malzemeyle yumusaga yakin bir hamur yapilir. Hamurdan kiguk
yumurta kadar pargalar alinir. Unlu zeminde parmak uglariyla agilir. Kenarina ezilmig peynir konur, kapatilir,
kenarlarina bastirlir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi surtlir. 180 derece firinda kizarana kadar
pigirilir.
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