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AYRANLI POGACA

3 Su Bardagi Un

1 Su Bardagi koyu ayran

2 Corba Kasigi Tereyag!

1 Adet Yumurta

2 Gay Kasigi Karbonat

1 Tath Kasigi Limon Suyu

1 Cay Kasigi Tuz

1 Tatl Kagigi Kirmizi Pul Biber
1 Kase Ufalanmig Beyaz Peynir
1 Kase Rendelenmig Kasar
1/2 Demet Maydanoz

1/2 Demet Dereotu

Maydanoz ve dereotunu yikayip sirkeli suda bir stire beklettikten sonra incecik kiyalim. Tereyagini Ki¢Uk bir
tavada kisik ateste eritip iinmaya birakalim. Yumurtanin akini sarisindan ayiralim.

Unu hamur yodurma kabina dékip ortasini agalim. Karbonat ve limon suyunu ekleyelim. Ayri bir kapta ilinmig
tereyagi, ayran, yumurta aki, pul biber, beyaz peynir, kasar peynir, tuz, kiylmis maydanoz ve dereotunu
karistirip un dolu yogurma kabina alalim. Karigimi kulak memesi yumusakliginda hamur elde edene yoguralim.
Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar kopartip yuvarladiktan sonra yaglanmig firin tepsisine siralayalim.
Uzerlerine yumurta sarisi surelim ve kirmizi pul biber serpelim, dnceden isitilmig 180 derecelik firinda 25 dakika
pisirelim. Sicak sicak servis yapalim.
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