&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYRANLI MISIR EKMEGI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi misir unu

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

0,5 cay bardagi sivi yag

2 su bardagi ayran

1 cay kasigi tuz

0,5 ¢ay kasigi toz seker

Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Misir unu ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve kasik ile karigtirin. Yumurta, sivi yag, ayran, tuz ve toz
sekeri ayr bir kaba alin. El ¢irpicisi veya catal ile iyice karigtirin. Misir unu karigsimini ilave edip iyice karigtirin.
Hamuru kaliba dékin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Ekmegi firindan ¢ikarip 20 dakika sonra dilimleyin. llik veya soguduktan sonra arzuya gore tereyagi ile servis

yapin.
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