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AYRANLI MISIR UNU EKMEGI

1 bardak ayran

2 adet yumurta

1/2 bardak tereyagi

1 bardak misir unu

1 bardak un

1/2 cay kasigi kabartma tozu
2/3 bardak seker

1 cay kasigi tuz

Onceden firn175 dereceye ayarlayin. Buyik bir tavada tereyag eritin. Atesten alin ve seker ilave edin. Hizla
yumurta ekleyin ve iyice harmanlayin. Kabartma tozu ile ayran birlestirin ve tavada karisimi igine karistirin. lyi
harmanlanmig ve birkag topaklar kalmayincaya kadar misir unu, un ve tuz ilave edin. Hazirlanan malzemeyi
tepsiye dokin.

Ekmegimiz bir kirdan temiz ¢ikincaya kadar 30 ila 40 dakika, ya kadar 6nceden isitilmig firinda pigirin.
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