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KARNABAHARLI ACILI MAKARNA

2 yemek kasigi margarin

1 paket kalem makarna

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

2 cay kasigi pul biber

300 gr karnibahar

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi
3 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
3 yemek kasigi limon suyu

3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Derin bir tencereye su ve tuz koyup kaynatin. Su kaynayinca makarnalari ekleyip 10 dakika pisirin. Tenceredeki
sudan bir bardak ayirip kalani stiziin.

Genis bir tencereyi orta hararetli atese alin. 2 yemek kasigi margarini tencerede eritin. Sogani ve sarimsagi
kavurun. Pul biberi ve karnibaharlari ekleyip arada karigtirarak bir stire daha kavurun. Makarnadan ayirdiginiz
suyu karnibaharlara ekleyin. Karnabaharlar yumusayana kadar pisirin. Tencereye makarnalari ekleyin. Peyniri,
maydanozu ve limon suyunu ilave edin. Tuz ve karabiber serperek hemen servis yapin.
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