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AYRANLI KESKEK (ELAZIG)

Elazi§ il Kltdr ve Turizm MGdarlagu

1,5 It yayik ayran

2 su bardag iri bulgur
200 gr tereyagi

Tuz

Yayik ayrani bir tencereye alinir.

Igerisine bulgur ilave edilir ve tuz eklenir.

Dibinin tutmamasi icin orta ateste sirekli karistirilarak bulgurlar iyice pigirilir.
Suyunu tamamen ¢ekmeden hafif sulu olacak sekilde yemek ocaktan alinir.
Bir servis tabagina alinir ve yemegin orta kismi gukur hale getirilir.

lyice kizdirlmig tereyadi gukur kisma dokulir.

Sicak olarak servis edilir.
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