AYRANLI KABAK (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

500 gr. sari kabak
1 litre kurut ayrani
250 gr. tereyad
1 tath kasidi tuz

Kabak dogranip tencerede haslanir. Haglandiktan sonra stizilerek dinlendirilir. Daha sonra tavada eritilen
tereyadinda kavrulur. Soguduktan sonra kurut ayraniyla karistirilip bir tabaga alinir. Tabagin i¢inde ortasi havuz
seklinde agllir. Agilan havuza artan tereyagi dokulerek servis yapillir.
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