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AYRANLI HASHASLI BURMA

300 Gr Sana Hamurisi

1 Bardak dévilmas ceviz
1 Aldigi kadar tuz

1 Adet yas maya

2 Bardak ayran

1 Aldigi kadar un

1 Cay Bardagi haghas

1 Adet ilik sit

Haghast teflon tavadan kavurun. Sonra havana koyup déviin. Uzerine 50 gram SANA MARGARIN ekleyip
karigtirin. Mayay! ilik stitiin iginde eritin. Hamur kabina unu koyun. Uzerine, mayali karigim, 250 gram SANA
MARGARIN ayran ilik su ve tuzu ilave ederek yumusak bir hamur olacak sekilde yogurun. Hamurun Gzerini
kapatip mayalanmasini bekleyin. Mayasi gelen hamuru dérde bdltin. Hamurun bir parcasini alip, elinizle
acabildiginiz kadar agin. A¢tiginiz bu hamurun Uzerine hashaslh yagi strlp, ceviz serpistirin. Diger Ug pargaya
da ayni iglemi uygulayip, Ust Uste koyun. Sonra bu Ust Uste konulan hamurlari tekrar elinizle agmaya ¢aligin.
Acilan bu hamuru iki parmak genisliginde seritler halinde kesin. Her seridi 7-8 santin uzunlugunda kesin ve
blkerek yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitimis 180 derece firinda Gzerleri kizarana dek pisirin.
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