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AYRANLI ÇORBA (MALATYA)

Malatya İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

İki litre kadar suya döğme, nohut ve gendime konduktan sonra pişirilir. Su iyice çekildikten sonra soğumaya
bırakılır. Soğuduktan sonra ayran katılır. Üzerine tuz ve nane atıldıktan sonra servise hazırdır.
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