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AYRANLI CORBA (KARAMAN)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1 Kése Bulgur,

1 Demet Nane,

1 Tatl Kagigi Tuz

Uzeri Kapanana Kadar Sicak Su
Yogurt

Suyu kaynatiyoruz, naneyi dograyip sicak suya ekliyoruz.
5 dakika kaynatip bulguru ve tuzu ilave ediyoruz.

20 dakika pisiriyoruz soguduktan sonra késelere koyuyoruz Uzerine yogurt ekleyip hazir olan ayranh gorbamizi
soguk olarak servis ediyoruz.
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