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AYRANLI CITIR MUZ

3 muz

350 gram un

2 yumurta

5 yemek kasi§i tereyagi
1 cay kasig! vanilya esansi
2 su bardagi ayran
Kizartmak igin:
Tereyag

Uzeri icin:

Petek bali

Pudra sekeri

Yogurt

Muzlar plre haline gelinceye kadar blender[?ldan gegirip genis bir karistirma kabina alin. Un, yumurtalar, eritip
soguttugunuz tereyagdi, vanilya esansi ve ayrani ilave edip bir mikser yardimiyla tim malzeme iyice 6zdeslesene
kadar ¢irpin.

Kizartmak igin tereyagini bir tavada eritin. Tavaya kare bir kalip yerlestirin ve kalibin igine har¢tan yarim kepge
kadar dokin. Hamurlarin her iki tarafini da kizartin. Kagit havlu tzerine alarak fazla yagini gektirin.

Uzerini petek bali ve ¢irpilmig yogurt ile stsleyin. Pudra sekeri serpip Ilik servis yapin.
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