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AYRANLI BOREK

1.5 su bardagi un

3 su bardagi su

200 gr sana margarin
1 cay kasigi tuz
Yeterince buzlu ayran

Su, margarin ve tuzu tencereye alip karigtirin. Su kaynamaya basgladiginda unu ilave edip tahta kagikla ezerek
karigtirin. Hamuru ocaktan alip ilindirin. Hamuru tepsiye yayin. tizerini kasigin tersiyle dizeltin. Bigakla kiigiik
kareler seklinde kesin. Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Firindan alip ilindirin.
Karelere kestiginiz boregi bir tepsinin kenar kisimlarina yayin. Ortasina bir kase i¢inde buzlu ayrani yerlestirip
servis yapin.
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