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AYRANLI BADEMLI COREK

3 su bardagi un

2 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigr maya

200 gr margarin

1 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
1 su bardagi ayran

yarim tatl kagigi tuz

50 gr badem

1 adet yumurta aki

2 yemek kasigi kuru Gzim

Firnni 200 dereceye ayarlayin. Un, tuz, maya, 1.5 su bardagi toz sekeri bir kapta harmanlayin. Margarininin 25 gr
kadarini ayri bir kaba ayirip kalanini karigima ekleyip parmak uglarinizla ekmek kirintisi haline gelinceye kadar
ufalayin. Ayrani ekleyerek yogurun ve yaptiginiz hamuru iki pargcaya ayirin. Unlanmig zeminde merdane ile
acarak hamurlara 2.5 cm kalinliginda yuvarlak sekil verin ve sekiz egit tiggen pargaya kesin. Hamurlari yagl
kagit serili tepsiye dizin. Onceden ayirdigimiz 25 gr kadar sana hamurisi margarini eritip firga ile hazirladiginiz
coreklerin Usttne surtin. File bademleri ve kuru Gzimleri Gzerine serpistirin. Yumurta aki sUrlp kalan yarim su
bardagi toz sekeri serpistirdikten sonra firinda kizarincaya kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin.
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