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AYRAN SERVISI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Ayran servisinde kullanilacak araclar; Buzdolabi, cam veya plastik sise, ¢esitli bardaklar ( su bardagi veya
highball bardagdi), tuzluk, tepsi, serbet sogutma makineleri, stirahi ya da agzi kapal kaplar, ayrani karistirmak
icin karistirici, pegete.

Ayran servisinde kullanilacak geregler; ayran (yodurt, su ve tuz ile hazirlanmig), tuz, su, buz, bazen soda (
képurmesi igin ).

Acik Ayran Servisi: Ulkemizde bircok isletme kuralina uygun olarak ayrani kendisi yapmaktadir. Bu tip ayranlar
agzi kapall bir kap igerisinde buzdolabinda saklanir.

Ayran soduk servis edilir. Servis igin genelde ayaksiz bardak veya su bardagi kullanilir. Her servisten dnce
karistirlarak bardada doldurulur. Miktar olarak 30-35 cl veya biraz daha fazla konabilir. Tepsiyle misafir
masasina gotirilip sag taraftan servis edilir. Misafirin arzusuna gére buz katilabilir. Misafir ayranina tuz
koymak isteyebilir. Bu ylizden masaya menaj olarak tuzluk konabilir.

Kapali Ayran Servisi: Kapali olarak cam, plastik ve diger ambalajlardaki ayran temiz bir ortamda buzdolabinda
sogutulur. Ideal servis 1sisi 4-10 derecedir. Dolaptan alinan sise 6nce calkalanmalidir. Misafir masasinda
acllarak misafirin sagindan bardaga bosaltiimalidir.

Serbet sogutma makineleri de ayran icin kullanilabilir. Bu makine devamli karistirarak ayrani sogutur.
Makineden bardaga doldurularak servis edilir.
Ayran 6zellikle Tark mutfaginda kebap ve koéfte ¢esitleri, et yemekleri ve pilavlarin yaninda icecek olarak servis

yapilir.
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