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AYRAN ÇORBASI

1 Yemek Kaşığı Sana Klasik Kase
1 Çorba Kaşığı un
1 Adet yumurta
6 Yemek Kaşığı yoğurt
1 Çorba Kaşığı nane
1 Tatlı Kaşığı tuz

Tencereye tuz ve 4 bardak su ekleyerek kaynatın. Ayrı bır kasede yumurtayı ,yoğurt ve unu catalla karıstırın.
Kaynamıs olan su ıle bırlıkte sogutup corba suyuna ekleyın. Yagı da ekleyerek guzelce kaynatın kaselere servıs
ederken kuru nane koyun.
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