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AYRAN CORBASI

Asurelik bulgur 1/2 su bardagi
Su 7 su bardag

Un 1,5 corba kasigi

Yogurt 2 su bardag

Taze soganin yesil kismi 1 demet
Kignis (ag oyu) 1-2 sap

Dereotu 1 demet

Tereyadi 50 gr.

Asurelik bugdayi yikayin, ayiklayin ve 7 su bardadi suda, orta hararetteki ateste, 1 saat pisirin.1,5 ¢orba kasigi
unu az suyla ezin ve hasgladiginiz bugdayl suya ekleyin. 2 su bardagdi yodurdu, 1,5 su bardadi su ile robotta
karigtirin, tuz ekleyin, ¢corbaya karistirin. Karigtirarak kaynama noktasina gelmesini bekleyin ve ocaktan alin
¢unk( ¢orba kaynarsa kesilebilir. 50 gr. tereyagdinda, ince ince dogranmis soganin yesil kisimlari ve dereotunu
hafifce kavurup ¢orbanin tzerine dékin. Kignis otunu kullananlar igin dereotu gerekmez. Kignis ¢orbaya ayri bir
tat verir.

ML® Soguk Corba icin tiklayin
ML® Naneli Ayran (gorsel

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan gdnderildi. 26.10.2021
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